
 花 山 椒    全10品 18,000円
  先付・椀物・造り・焼八寸・焚合せ・強肴・止肴・食事・水菓子・甘味

懐 石

※ご料金にはサービス料、消費税が含まれております。

 近江牛懐石   全9品 15,000円
  先付・八寸・椀物・造り・焚合せ・焼物・食事・水菓子・甘味

 季節懐石    全9品 15,000円
  先付・八寸・椀物・造り・焼物・強肴・食事・水菓子・甘味

 樹     全8品 11,500円
  先付・八寸・椀物・造り・焼物・焚合せ・食事・水菓子

 料理長特別懐石  全６品 16,000円
  先付・椀物・焼八寸・強肴・食事・水菓子
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単 品
酒 肴

平飼い卵の出汁巻き玉子  １，２００円

茶豆の塩茹で  １，３００円

香の物盛り合わせ  １，３００円

エイヒレ   １，５００円

薩摩揚げ   １，５００円

お造り

お造り盛り合わせ  ４，６００円

本鮪のお造り  ５，８００円

焼 物

富士山サーモン照り焼き  ２，３００円

大山鶏天然塩焼き  ２，３００円

近江牛 サーロイン網焼き １００ｇ  １０，０００円

ヒレ網焼き １００ｇ １３，０００円

焚合せ

天蕪と合鴨ロースの炊合せ  ２，０００円

紅ずわい蟹真丈の椀 ２，１００円

黒毛和牛すき煮 ５，２００円

 

油 物

大山鶏唐揚げ  ２，３００円

季節の野菜天婦羅  ２，１００円

車海老の天婦羅  ３，１００円

天麩羅盛合せ  ３，２００円

食 事

白ご飯       ３００円

焼きおにぎり一個      ４００円

赤出汁   ５００円

食事セット（ご飯 赤出汁 香の物） １，０００円

にぎり寿司（６種盛り）  ５，５００円

十割蕎麦 温・冷  １，５００円

稲庭饂飩 温・冷  １，５００円

水菓子

本日の甘味  ８００円

季節のフルーツ盛合せ  １，３００円

季節のアイスクリーム  １，３００円
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