
17：00 ～ LO 21：00

In-house Guest Menu

VARIETY OF COLORFUL CUISINE
AND COCKTAILS WITH CREATIVITY



Appetizers

Foie gras and mushroom Pâté de campagne with salad
パテドカンパーニュ　フォアグラと茸入り　サラダ添え

Dessert

Gâteau au chocolat and strawberry ice cream

KIRYU yeast domestic wheat bread

ガトーショコラと紅ほっぺのアイスクリーム

桐生酵母 国産小麦パン

Choice of Main Dish

Todayʼ s fresh fish

or

KUROGE Wagyu “TOKYO beef” rib steak Bordeaux style

本日の魚料理

黒毛和牛 ʻ東京ビーフʼ リブロースのステーキ　ボルドー風

\8,650

KUROGE Wagyu “TOKYO beef”




