
W h i t e  s e s a m e  a n d  w h i t e  g r a p e  j e l l y

R o a s t e d  g r e e n  t e a  a n d  fi g  S w i s s  r o l l

P r a l i n e  a n d  b e r r y  m a c a r o n

K i n a k o  s o y b e a n  fl o u r  a n d  o r a n g e  fi n a n c i e r

白 胡 麻 と 白 ぶ ど う の ヴ ェ リ ー ヌ

ほ う じ 茶 と 無 花 果 の ロ ー ル ケ ー キ

プ ラ リ ネ と ベ リ ー の マ カ ロ ン

き な 粉 と オ レ ン ジ の フ ィ ナ ン シ ェ

C a r r o t  c a k e

C h e s t n u t  a n d  c a s s i s  c r e a m  p u ff

P u m p k i n  a n d  a p p l e  m i n i  t a r t

N a m e k o  m u s h r o o m  fl a n  w i t h  c r o u t o n s

S a l m o n  r i l l e tt e s

B r a i s e d  p o r k  b e l l y  a n d  c h e s t n u t  p i e

な め こ の フ ラ ン  ク ル ト ン 添 え

サ ー モ ン リ エ ッ ト

豚 の 角 煮 と 栗 の B O X パ イ

キ ャ ロ ッ ト ケ ー キ

栗 と カ シ ス の プ チ シ ュ ー

南 瓜 と り ん ご の ミ ニ タ ル ト

河 内 晩 柑 の コ ン フ ィ チ ュ ー ル

ず ん だ ク リ ー ム

ク ロ テ ッ ド ク リ ー ム

K a w a c h i  b a n k a n  c i t r u s  c o n fi t u r e

Z u n d a  e d a m a m e  c r e a m

C l o tt e d  c r e a m

白胡麻と
白ぶどうのヴェリーヌ

栗とカシス
のプチシュー

サーモンリエット

White sesame
and white grape jelly

Kinako soybean flour 
and orange financier

Chestnut
and cassis cream puff

Braised pork belly
and chestnut pie

Salmon rillettes

きな粉とオレンジ
のフィナンシェ

豚の角煮と
栗の BOX パイ

MEnu
人参、南瓜、ほうれん草、枝豆などの野菜を使用したプティフールと、

旬のフルーツで彩る秋限定メニュー。
この季節ならではの味わいをぜひお楽しみください。

P l a i n  s c o n e

S p i n a c h  a n d  h a z e l n u t  s c o n e

プ レ ー ン ス コ ー ン

ほ う れ ん 草 と
ヘ ー ゼ ル ナ ッ ツ の ス コ ー ン

プラリネと
ベリーのマカロン

キャロットケーキ

南瓜とりんごの
ミニタルト

なめこのフラン
クルトン添え

Roasted green tea 
and fig Swiss roll

Praline and berry macaron

Carrot cake

Pumpkin and
 apple mini tart

Nameko mushroom flan with croutons

ほうじ茶と無花果の
ロールケーキ
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